
25.03. -31.03. Klassik Spezialitäten Wochenhit Abendessen warm Abendessen kalt Deklaration

Montag 

Geburtstagsmenü 

25.03

Fischstäbli mit Mayonnaise 

Rahmspinat                                 

Salzkartoffeln

Perlhuhnbrust

mit Balsamicojus

Frühlingsgemüse 

 Linsen-Galetten

                                               

Spargelteller 

mit Bärlauchmayonnaise 

neuen Bratkartoffeln 

Griessbrei 

mit Zimtzucker 

Aprikosenkompott

    Rindscarpaccio                           

mit Parmesan                                       

und Olivenöl

Perlhuhn Frankreich

Dienstag                             

26.03                                         

Doppeltes Entrecote 

mit Pfefferjus

Blumenkohl 

 Pommes Frites

Schweinsfilet Medaillon 

mit Pinienkernkruste

Cocobohnen

Bulgur und                            

Kalter Avocadossauce

                                               

Spargelteller 

mit Bärlauchmayonnaise 

neuen Bratkartoffeln 

Zwiebelwähe mit Speck

Parmesan mit Rotweinbirne 

und Nussbrot 

Mittwoch                           

27.03                                

Schweinspiccata

mit Tomatensauce  

Saisongemüse                   

Kartoffelgnocchi

 Vollkorn Penne

mit Kalbfleischwürfeln

Shitaki Pilzen, Sojasprossen 

an Currysauce

                                               

Spargelteller 

mit Bärlauchmayonnaise 

neuen Bratkartoffeln 

Crèpes 

gefüllt mit Lauch und Schinken 

an Bärlauchcrèmesauce

Zwetschgenwähe 

Schlagrahm

Donnerstag           

28.03                                            

Hackbraten mit Bratensauce  

Rüebli, Broccoli                                       

Spiralen- Teigwaren                                            

Rindskotelette

auf einem Gemüsespiegel

mit Dinkelrisotto 

an Balsamicojus

                                               

Spargelteller 

mit Bärlauchmayonnaise 

neuen Bratkartoffeln 

St.Galler Schüblig 

Senf 

Semmeli

Birchermuesli

Karfreitag  2 

Geburtstagsmenü            

29.03

Lachs und Eglifilet 

mit Sauce Bearnaise 

Rahmspinat                                         

Reis                                

Chef Rösti 

( mit Spiegelei )

Gemüsewürfeln, Koriander ) 

und Quark Sauce

                                               

Spargelteller 

mit Bärlauchmayonnaise 

neuen Bratkartoffeln 

Berner Märitsuppe

Belegte Brötli: 

Thon, Sellerie, Ei, Salami, 

Spargeln mit Tomaten 

und Mayonnaise garniert

Lachs Norwegen

Samstag                       

30.03                                            

Wiener Rindsgulasch                        

Tagesgemüse                                  

Spätzli

 Hausgemachte Fischterrine  

Brennesselschaum

Frühlingsgemüse 

 Vollkornreis

                                               

Spargelteller 

mit Bärlauchmayonnaise 

neuen Bratkartoffeln 

Spaghetti mit

 Tomaten-Gemüsesauce 

und Reibkäse

Matjestartar 

auf Gurkencarpaccio
Fisch Frankreich

Ostersonntag                      

31.03                     

Kalbsrücken- Scheiben 

an Morchelsauce

Frühlingsgemüse 

Pappardelle

Lammcarre 

mit Pesto-Kruste

Auberginenscheiben 

Karottenpüree 

Kerbel- Chiasamenschaum

                                               

Spargelteller 

mit Bärlauchmayonnaise 

neuen Bratkartoffeln 

Cafe Complet Cafe Complet Lamm Australien

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen Wenn nichts anders deklariert ist, 

über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. stammt unser Fleisch aus der Schweiz

Salatbüffet / Bouillon mit Sternenteigwaren

Osterkuchen

Salatbüffet/Maiscrème-Suppe

Frische Frucht

Salatbüffet/ Tagessuppe

Coupe Jacques

Salatbüffet / Kerbelcremesuppe

Berliner

Salatbüffet /  Tagessuppe

Fruchtsalat mit Rahm

Salatbüffet/Tomatencrèmesuppe und Basilikumcroutons

Cremeschnitte

Salatbüffet / Tagessuppe

Cheescake


