16.02. - 22.02. Klassik Spezialitaten Wochenhit Abendessen warm | Abendessen kalt Deklaration
Salatbuffet / Tagessuppe
. . Weisswurst
Rosenmontag Kalbg Cordon“Bleu . Qumog m.'t Dinkel- Gemiserisotto garniert Gotterspeise
Saisongemuse sautierten Steinpilzen und ) . N . ) o
Geburtstagsmenu Pommes Erites Sauerrahm mit Vacherin Mont D or mit Zwiebel-Tomatenkompott mit Frichten
Semmeli
Mousse au Chocolat
Salatbuffet / Suppe Hausfrauen-Art
Im Fischsud
Dienstag Zurcheérll?rszﬁzgﬁltzeltes pochli:}te\s/snegeg;/glfsﬂlet Dinkel- Gemuserisotto mli:t,?l'ﬂi;ﬂrigeﬂlce mitsliliiatttfrillfé;se Fisch + Meeresfriichte
Geburtstagsmenu Rosti Bouillongemiise mit Vacherin Mont b"or und Salat Ei und Schinken Frankreich und Holland
und Kichererbsen-Terrine
Caramelkdpfli mit Rahm
Salatbuffet / Gemusebouillon mit Fladli
. Schweinsschnitzelrdlichen Portulaksalat
Mittwoch Wildschwein Kotelette mit gefullt mit Trockenfriichten Dinkel- Gemuserisotto Apfelchtechli mit Speck und
Nudeln und Gemuse an Rucola-Kréuterschaum mit Vacherin Mont D or mit Zimtsauce Rindleber
Geburtstagsmenu
und Bulgour an Himbeerensauce
Zuger Kirschtorte
Salatbuffet / Grinerbsen-Suppe mit Pfefferminz
Donnersta 0 Warme
Geburtsta smgenu GefuRIILeseKr?‘ilc);tl)rust Fischterrine Dinkel- Gemuserisotto Biindner Gerstensuppe Zwetschgenwéhe Fisch Frankreich
g Gries Balken an Hanfschaum mit Vacherin Mont D or PP mit Rahm und Holland
und Lauch- Galetten
Vanille-Erdbeerglace mit Rahm
Salatbuffet / Gefligelrahmsuppe mit Rucola
Gebratenes Vollkorn Penne
; Forellenfilet mit Génsefleisch . I Saucisson
Freital . Lo - - ; ) . .
9 mit Calvadossauce Shitaki Pilzen, Sojasprossen nliltnl\(/icri?r:ul\jg:fgfgr und Gemuse im Teig Birchermiesli
glasierten Gurken und Ruebli mit Krauterjus
Neuen Bratkartoffeln an Currysauce
Vanillecreme mit Pfirsich
Salatbuffet / Tagessuppe
. . Tortillas . . .
Putenbrust m'.t Cassisjus, mit Kaninchenfilet, Dinkel- Gemuserisotto Alplermakkronen mit Gef}JIIte El_er ( Schinken ) .
Samstag Kohlrabi und iebel . heri N fel mit Russischem Salat Puten , Kaninchen Ungarn
Kartoffelgnocchi Zwiebel- Kompott mit Vacherin Mont D"or Apfelmus und Rucola
Gemuse-Sabayon
Frische Frucht
Salatbuffet / Bouillon mit Backerbsen
Seezungen Cordon Bleu
Kalbskotelett ( Scheiben ) (Rauchlachs
Sonntag an Bratenjus getrockneteTomaten und Dinkel- Gemuserisotto

Saisongemuse
Dauphine Kartoffel

Frischkase),
auf Gemuse- Carpaccio
und Olivenbrot

mit Vacherin Mont D or

Café-Mousse mit Eierlikér Rahm

Café Complet

Café Complet

Seezunge Holland

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen

tiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

Herkunftsland Brot: Schweiz

Wenn nichts anders deklariert ist,

stammt unser Fleisch aus der Schweiz




