04.05 - 10.05.

Klassik

Spezialitaten

Wochenhit

Abendessen warm

Abendessen kalt

Deklaration

Salatbuffet /

Tagessuppe
Tofuwiirfeln

Montag Zurcher K'albsgesc_hnetzeltes Seezung(—:'-r']fllet mit mit Shitaki Pilzen » )
Geburtstagsmenu Saisongemuse Tomaten- Basilikumschaum Sojasprossen Berner Maritsuppe Rhabarber Wahe Seezunge Frankreich
g ROsti Weissen Spargeln an Kokosmilchsauce mit viel Einlage mit Rahm
04.05 Schwarzer Reis mit Krautern Linsen- Galetten
Schwarzwaldertorte
Salatbuffet / Klare Ochsenschwanzsuppe
; Putenbrust Lammcarre mit?r:iL:\;vlgirSillgen Késeteller
Dienstag an Rotweinjus mit Basilikum-Kruste ; Kaiserschmarrn . .
. L Sojasprossen o mit Nussbrot Lamm Australien
05.05 Karotten Auberginen- Pinienkern- Flan an Kokosmilchsauce mit Frichtekompott und Trauben
Polenta Peperoni- Emulsion Linsen- Galetten
Vanillecreme mit Konfierten Friichten und Rum
Salatbuffet / Currycreme mit Kokosmilch
Seeteufel auf Erbsenpurée Tofuwurfeln
Mittwoch _ mit _Safran- Sauerrahm mit S_hltak| Pilzen Maultaschensuppe Zopf m_|t Rauchl_achs Seeteufel Holland,
Spaghettis Carbonara jungem Lauch Sojasprossen mit viel Gemiise Zwiebeln, Dill Rauchlachs Norwegen
06.05 mildem Knoblauch an Kokosmilchsauce und Butter 9
Crostini Linsen- Galetten
Schokoladen-Eclair
Salatbuffet / Pfalzercremesuppe
sl Tofuwirfeln
Saftplatzli . oo
Donnerstag mit Pfefferjus Perlhuhnrolle mit Shitaki Pilzen Flammkuchen _
mit Tandori- Jus Sojasprossen L Melone mit
07.05 Blumenkohl ) ; mit griinem Salat .
: ) Gemusestrudel an Kokosmilchsauce Rohschinken
Dauphine Kartoffel Linsen- Galetten
Frische Frucht
Salatbuffet / Gefligelrahmsuppe mit Rucola
Kalbsrélichen Tofuwiirfeln
; Egl'm?t gefullt mit Qua_lrk _und Spinat mit Shitaki Pilzen Bayrische Weisswurst
Freltag an Weissweinsauce Thymianjus . -~ . R
) . Sojasprossen mit sissem Senf Birchermiesli
08.05 Spinat Neuen Bratkartoffeln mit :
Lo - . an Kokosmilchsauce und Bretzel
Ravioli mit Rucola Fruhlingszwiebeln Linsen- Galetten
Linzertorte
Salatbuffet / Tagessuppe
Samstag Entenbrust Tofuwdrfeln
Schweinvoressen mit karamelisierten mit Shitaki Pilzen Belegte Brotchen
r men ) . . ) ) ) .
Gebu tstagsmenu Saisongemuse Kumquats Sojasprossen Quiche Lorraine Ei, Spargeln, Sellerie, Entebrust Frankreich
09.05 Kartoffelstock Balsamiccojus an Kokosmilchsauce Salami und Thunfisch
Gemuse- Chiasamen im Teig Linsen- Galetten
Erdbeeren mit Rahm
Salatbuffet / Bouillon mit Fideli
Son ntag Kalbsfilet T- Bone- Steak Tofuwdrfeln
Muttertag Krauterbutter mit grillierter mit Shitaki Pilzen
10.05 Halbe Tomate Auberginenscheibe Sojasprossen Cafe Complet Cafe Complet T- Bone Steak USA

Grlinen Spargeln
Pappardelle mit Morcheln

Kartoffelspiess
Harissa Kerbelsabayon

an Kokosmilchsauce
Linsen- Galetten

Cappucinno Croguant mit Baileyssauce

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen

tiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

Herkunftsland Brot: Schweiz

Wenn nichts anders deklariert ist,

stammt unser Fleisch aus der Schweiz




