
 
05.10 - 11.10 Klassik Spezialitäten Wochenhit Abendessen warm Abendessen kalt Deklaration

Montag                        

05.10
Schweinspiccata                       

mit Blumenkohl                           

und Tomatenspanghetti

 Meeresfische                                                              

mit Basilikumsauce                          

Getreidegaletten                                         

mit Gemüsewürfeln

Capuns 

mit Eierschwämmli   

und Patisson-

Kräuterrahmsauce

Rührei mit Toast

Frischkäseterrine 

auf mariniertem 

Gemüse

Fisch Frankreich + Holland

Dienstag                              

06.10
Kalbshaxe                                                           

mit Kartoffelstock                            

Erbsli und Rüebli

Fohlenmedaillon 

mit Getreidekruste 

Grillgemüse 

Kalter Olivensauce 

Capuns 

mit Eierschwämmli   

und Patisson

Kräuterrahmsauce

Berner Märitsuppe 

mit viel Einlage
Götterspeise

Mittwoch                        

07.10

Entrecote                                                              

mit Sauce Béarnaise                                                     

Saison Gemüse                                             

und Duchesse Kartoffel

Thunfischfilet 

im Gemüsesafranmantel                                  

mit frischen Muscheln                

und Knoblauchbrot

Capuns 

mit Eierschwämmli   

und Patisson

Kräuterrahmsauce

Crèpes gefüllt mit Lauch, 

gratiniert mit Käse                                 

und Béchamelsauce

Nüsslisalat 

mit Ei 

und Speck

Thunfisch Philippinen

Donnerstag                                         

08.10         

Pouletschenkel im Rotwein 

gegart                                    

an Jägersauce             

Romanesco

Pilav Reis

Gebratener Nudeln

mit Sojasprossen, Gemüse, 

Tofuwürfeln, Erbsli

Omelett mit Chiasamen

Capuns 

mit Eierschwämmli   

und Patisson

Kräuterrahmsauce

Schinkengipfeli 

mit Salat
Birchermüesli

Freitag                       

09.10

Forellenfilet gebraten 

mit Mandelbutter 

Blattspinat 

 Salzkartoffeln

Maispoularde-Scheiben                    

mit Cavatelli                                                          

Linsen mit Curry                                        

und Zwiebeln

Tandorijus                              

Capuns 

mit Eierschwämmli   

und Patisson

Kräuterrahmsauce

Münchner Weisswurst 

mit süssem Senf 

und Butterbretzel

Tessiner 

Käse und

  Fleischteller

Maispoularde Frankreich 

Samstag                              

10.10                                                             

Paniertes Schweinsschnitzel                              

mit Gemüse                         

und Country Cuts                               

Tortillas

gefüllt mit Gemüse                     

und Rauchlachs                          

an Hafer-Kokosmilch-Sauce

Capuns 

mit Eierschwämmli   

und Patisson

Kräuterrahmsauce

Apfelstrudel 

mit Zimtsauce

Siedfleischsalat 

garniert  
Lachs Norwegen

                                      

Sonntag                                  

11.10                              

Kalbsrücken                                    

mit Kräuterbutter                                

Tomate Provencale     

Tagliatelle

Schweinsfilet Medaillons 

mit Tamarinkruste

Cocobohnen

Süsskartoffelspiess                 

un kalter Avocadossauce

Capuns 

mit Eierschwämmli   

und Patisson

Kräuterrahmsauce

Café Complet Café Complet

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen Herkunftsland Brot: Schweiz Wenn nichts anders deklariert ist, 

über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. stammt unser Fleisch aus der Schweiz

Salatbuffet  /  Zwiebelsuppe

Kirsch-Streusselkuchen

Cremeschnitte

Cassata mit Rahm

Salatbuffet  /  Tagessuppe

Salatbuffet  /  Oxtail mit Sherry

Vanilleglace mit Rahm

Fruchtsalat

Salatbuffet  /  Geflügelbouillon mit Flädli

Salatbuffet  /  Tagessuppe

Salatbuffet  /  Tagessuppe

Vanillecrème mit Rahm

Frische Frucht

Salatbuffet / Weisse Bohnencrèmesuppe


