05.10 - 11.10 Klassik Spezialitaten Wochenhit Abendessen warm| Abendessen kalt Deklaration
Salatbuffet / Tagessuppe
Montag Schweinspiccata mit,\égziﬁ?ksl?r?;gice mit Eigras’ZLkJ\r\;vsémmli Frischké&seterrine
05.10 mit Blumenkohl Getreideqaletten und Patisson- Rihrei mit Toast auf mariniertem Fisch Frankreich + Holland
und Tomatenspanghetti ) egalet N Gemiise
mit Gemisewdrfeln Krauterrahmsauce
Vanilleglace mit Rahm
Salatbuffet / Oxtail mit Sherry
Dienstag Kalbshaxe Fohlenmedailon | Capuns iy
. mit Getreidekruste mit Eierschwammli Berner Méaritsuppe . .
06.10 mit Kartoffelstock . " . Lo Gotterspeise
Erbsli und Riiebli Grillgemise und Patisson mit viel Einlage
Kalter Olivensauce Krauterrahmsauce
Fruchtsalat
Salatbuffet / Tagessuppe
: Entrecote Thunfischfilet Capuns Crepes gefillt mit Lauch Nusslisalat
Mittwoch mit Sauce Béarnaise im Gemdisesafranmantel mit Eierschwammli pes g L ’ e ) I
. . e . gratiniert mit Kase mit Ei Thunfisch Philippinen
07.10 Saison Gemuse mit frischen Muscheln und Patisson und Béchamelsauce und Speck
und Duchesse Kartoffel und Knoblauchbrot Krauterrahmsauce P
Vanillecréme mit Rahm
Salatbuffet / Weisse Bohnencrémesuppe
Pouletscher;kealr;m Rotwein Gebratener Nudeln Capuns
Donnerstag 9eg mit Sojasprossen, Gemise, mit Eierschwammli Schinkengipfeli . o
an Jagersauce h . . . Birchermuesli
08.10 Romanesco Tofuwdrfeln, Erbsli und Patisson mit Salat
Pilav Reis Omelett mit Chiasamen Krauterrahmsauce
Kirsch-Streusselkuchen
Salatbuffet / Zwiebelsuppe
H Forellenfilet gebraten Maispoularde-Scheiben Capuns
Freitag i 9 mit Cavatelli | _Japuns Miinchner Weisswurst Tessiner
mit Mandelbutter . . mit Eierschwammli - - . .
09.10 i Linsen mit Curry . mit stissem Senf Kase und Maispoularde Frankreich
Blattspinat . und Patisson )
und Zwiebeln N und Butterbretzel Fleischteller
Salzkartoffeln - Krauterrahmsauce
Tandorijus
Frische Frucht
Salatbuffet / Tagessuppe
Paniertes Schweinsschnitzel Tortillas Capuns
Samstag mit Gemiise gefillt mit Gemise mit Eierschwammli Apfelstrudel Siedfleischsalat Lachs Norweaen
10.10 und Country Cuts und Rauchlachs und Patisson mit Zimtsauce garniert 9
v an Hafer-Kokosmilch-Sauce Krauterrahmsauce
Cassata mit Rahm
Salatbuffet / Gefliigelbouillon mit Fladli
Kalbsriicken SCth]vite?aS::Zt-i'r\]/E c:;;léons Capuns
Sonntag mit Krauterbutter Cocobohnen mit Eierschwammli Café Complet Café Complet
11.10 Tomate Provencale und Patisson P P

Tagliatelle

Susskartoffelspiess
un kalter Avocadossauce

Krauterrahmsauce

Cremeschnitte

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen

liber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

Herkunftsland Brot: Schweiz

Wenn nichts anders deklariert ist,

stammt unser Fleisch aus der Schweiz




